Tipologia vino/ Wine typology
Denominazione/ Appellation

Prima Raccolta/ First Vintage
Produzione/ Production

Uvel Blend

Area di produzione/ Production area
Tessitura Suolo

Soil Texture

Sistema Allevamento

Rearing System

Stabilizzazione
Stabilizing Process

Fl CoH-

Solemiro
Bianco Toscana [.G.T.

Vino bianco fermo secco/ Dry white still wine
Toscana I.G.T.

2008

100.000 bottiglie/boztles

Trebbiano 90% - Chardonnay 10%

Siena

Sabbioso argilloso

Sandy clayey

Cordone speronato/Guyot

Spur-pruned cordon/Guyot

Bassa temperature (-4°C), segue filtrazione
Low temperature (-4°C), filtering

Enologo/ Oenologist  Lorenzo Landi
reoDatia N l‘ﬁrﬁ*‘i

Note degustative A base di uve di Trebbiano Toscano, Malvasia del Chianti
e Chardonnay. Ha un colore giallo paglierino tenue con
riflessi verdognoli, profumi freschi, intensi e floreali ed
un gusto molto vivace, leggero, estremamente piacevole.

Tasting notes  This wine is produced with Trebbiano Toscano and

Malvasia del Chianti grapes with the addition of a small
percentage of Chardonnay. It has a tenuous straw-yellow
color with greenish reflections, fresh, intense and flowery
aromas and a remarkably lively light and extremely

pleasant flavor.

Confezione/Packaging ~ Cartone da 6 bottiglie/ 6 bottles case
Ean bottiglia/ bortle 8000757001611
Ean cartone/case  Su richiesta/ Upon request
Cartoni per strato di pallet/ Cases per layer 25
Cartoni per pallet/ Cases per paller 125
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